SEMAINE du 4 au 8 Décembre 2017

Décembre 2017

méridionale

o

. Sardine beurre Concombre
au pistou ¢®

SEMAINE du 11 au 15 Décembre 2017
CEufs lil Taboule @® | |salade de papill Caroties sauce
Salade verte Céleri remoulade bel:tser;\al: Chou rouge abou'e alade de papiiions Salade verte

fraicheur &

Ravioli a la volaille

Boule boeuf sauce PR Galopin de veau Filet de colin
Blé a I'andalouse

Boulettes d'agneau

Pomme roty l'asiatique

Petit suisse nature

Petit Brie Yaourt aromatisé

A9
=

Cotentin Tomme grise

Chou vert braisé et

pdt. &

Yaourt nature

Courgettes saveur
du midi

Haricots verts Riz créole
“ B

|Buchette de chévre Fondu Président

'@ Gouda

Chili con carné . . - -
_ > A Carré de porc Nuggets de volaille Tajine de colin
,@ tomate grillé meuniére a la provencale Beeuf g
o
*kx Créme de potiron *hx Légumes a

Semoule berbére

Fromage blanc

Fruit de saison

Dougnut's Abricot au sirop Fruit

Compote &

. . Mousse chocolat
Fruit de saison -
noir

Ananas frais Tarte noix de coco

Compote de poire

SEMAINE du 18 au 24 Décembre 2017

Repas de Noél

%Choux rouges

Salade de pomme

de terre a Salade verte Mousse de canard Salade de pates
I'emmental B
Eufs durs Poaghettis a1a Emincé de dinde N
Cordon bleu a» béchamel - Hoki pané
1@ bolognais sauce aux marons
Purée Epl::;:‘sea la okl Pomme noisette Choux fleur
L o
Edam Yaourt nature Coulommiers Brie Fromage blanc

Entremet chocolat

Fruit de saison

-

Fromage blanc
fruité

Biche chocolat
caramel

Fruit

Produit BIO LOCAL PRODUITS

LOCAUX

m ©

Issu de I'agriculture biologique

Les producteurs et partenaires locaux de nos menus sont:

Les fermiers lorrains

Le GAEC de Salm ( Vieux moulin ) pour les yaourts

Le
GAEC du fumé Lorrain ( Montigny) pour la viande de porc

Crudimo pour les céleris, carottes, concombre, chou, pomme de terre
Masson producteurs( Faulx) pour les fruits

Saveurs fruitiéres d'Antan pour les compotes

La fromagerie de Blamont ( Herbeviller ) pour la tomme BIO La fromagerie de I'Hermitage
( Bulgneville) pour le munster
Les éleveurs de la viande du Terroir Lorrain g,/
La charcuterie Bentz (Jarville) pour les saucisses fumées et les produits de salaison

FAYDAN DIV LURKKAIN pour 1I€S proaults biv LUVAUA
S I & Maulin din Patit Panirat (Ravaimaiv) nanr la nain RIO

= Le Moulin du Petit Poucet (Royaumeix) pour le pain BIO




Vacances de Noél &

SEMAINE du 25 au 31 Décembre 2017 SEMAINE du 01 au 05 Janvier 2018
Menu local

quartier de citron I'americaine

Péle éle '@

provencal

Courgettes

Mexique Tortis

kel Haricots verts Riz créole Chou fleur

Yaourt nature Tomme blanche Petit suisse Croute noire Coulommiers Gouda Fromage blanc — Cotentin

Compote de

Betteraves a l'ail c atottes rape_es & Chou blanc Paté de foie Salade verte Maquereaux Salade d'endives Roulade de volaille
vinaigrette maison &
Raviolis Paupiette de veau Poulet yassa Hoki p ane et_ son Hachis parmentier Poulet kedjenou Sauté de boeuf Pavé de_ °°.I na

Barre Bretonne Abricot au sirop Fruit % Mousse chocolat Fruit de salson Choux vanille Fruit de saison
pomme
o ih , -
A2 v
Produit BIO LOCAL i LOCAUX ‘52%85 &> lIssu de I'agriculture biologique
Les producteurs et partenaires locaux de nos menus sont: Le S fe rm i ers I ‘e f-f-a I ns
Le GAEC de Salm ( Vieux moulin ) pour les yaourts La fromagerie de Blamont ( Herbeviller ) pour la tomme BIO
Le GAEC du fumé Lorrain ( Montigny) pour la viande de porc La fromagerie de I'Hermitage ( Bulgneville) pour le munster
rudimo pour les céleris, carottes, concombre, chou, pomme de terre
Les éleveurs de la viande du Terroir Lorrain g
Masson producteurs( Faulx) pour les fruits La charcuterie Bentz (Jarville) pour les saucisses fumées et les produits de salaison

Saveurs fruitiéres d'Antan pour les compotes
==« PAYSAN BIO LORRAIN pour les produits BIO LOCAUX

=~

==7%" Le Moulin du Petit Poucet (Royaumeix) pour le pain BIO
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