Menus du 21 au 25 Octobre 2024

JEUDI
LUNDI MARDI MERCREDI VENDREDI
Tomate vinaigrette
( carottes, navets courgettes, A g
pommes de terre ) (crudimo 57155 Marly)
)
”y
Emincé de dinde sauce creme Toulouse
Parmentier de bceuf au potiron Colin sauce dieppoise . L . Bouchée de blé panée
Haricots verts persillés Frites - ketchup
S/VANDE S/VANDE — S/VIANDE-S/PORC
Omelette -~ Hoki sauce citron
Parmentier de poisson au potiron Riz . o .
Haricots verts persillés Frites - ketchup
. . Fromage frais sucré
Saint Nectaire
(55110 Clery le petit)
Yaourt aromatisé . . . . Creme dessert chocolat . .
) Fruit de saison Eclair vanille R Fruit de saison
(55110 Clery le petit) (55110 Clery le petit)
AC Péche responsable /3
BIO ( AOC -\ ~ "
Produit Local e Viande terroir lorrain Elaboré sur place de.R LSACIENNE

L. (
(région Grand Est) @; (cuisiné dans nos ateliers) %
\ Label rouge

Commerce equitable



Menus du 28 au 31 Octobre 2024

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
R Potage créc
Crépe au fromage § ¥ .
( carottes,pommes de terre, créme)
%
”y
Poulet réti basquaise . . . Steak haché sauce forestiéere
i . . Beignets de poisson - citron FERIE
Petits pois au jus Farfalles
— S/VIANDE S/VIANDE
" Cubes colin basquaise
( tomate, poivrons qo, nons) CEufs durs béchamel
, poiv , Oi
.p . . g Farfalles
Petits pois au jus
Fraidou Brie
. . . Flan nappé caramel ] .
Fruit de saison Beignet chocolat PP . Fruit de saison
(55110 Clery le petit)

BIO y AOC "_&j Péche responsable ’.m "
&5

Produit Local Viande terroir lorrain P
Elaboré sur place L' LSAC

s . @ S deRES
(région Grand Est) _ L .
7’ cuisiné dans nos ateliers
Label rouge @,‘% ( ) %

Commerce equitable
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