. CANTINE DE MAXEVILLE
Plaisirs
d’automne Du lundi 03 Novembre au vendredi 07 Novembre 2025

Menu : SANS VIANDE 4-6A (MFLIN) - Texture normale - Menu A

L. 03 Novembre Ma. 04 Novembre Merc. 05 Novembre J. 06 Novembre V. 07 Novembre

) Salade de chou chinois et mais . Betteraves rapées crues, feta, miel Salade Indienne au curry et
10 vinaigrette 10-12 vinaigrette légumineuses
10-12 7 1-12
Choucroute végétale Poisson sauce yassa Lamelle de kebab veggie et sauce tomate Saucisse végétales en sauce Merlu blanc réti au paprika
1 4-10-12 1-3-7 1-3-9-10-12 4
] Riz gllaf @ Purée de t;ourgettes Pommes de terre vapeur Duo de carot;gs alacréme @
Gouda BIO a la coupe " - Petit croc lait BIO - Yaourt nature BIO + sucre
7 i 7 7 7 7
Clémentine et mini brownie d'Halloween | Mousse au chocolat maison et vermicelle Fruit frais Fromage blanc & la confiture d'abricots _
1-3-8-7-10 7 7
Yedrk

. . . 7 .
@ Agriculture Biologique @’ Haute valeur environnementale

M

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !
SAVEL!;J";R‘SM::L&SON



. CANTINE DE MAXEVILLE
Plaisirs ©
d’automne Du lundi 10 Novembre au vendredi 14 Novembre 2025

Menu : SANS VIANDE 4-6A (MFLIN) - Texture normale - Menu A

L. 10 Novembre Ma. 11 Novembre Merc. 12 Novembre J. 13 Novembre V. 14 Novembre
; i Piémontaise végé Coleslaw Macédoine vinaigrette -
Coeurs de palmiers et tomates vinaigrette o s TsEl aw
- - N .
Cassoulet végétal Crousti‘fromage emmental Poisson sauce forestiére Cele bongBc:gr, eIt ELBC G T e Ul A
B 1.3.7 1.3.4.12 en sauce végétale
19 1-3-4-6-7-10-12
- Ratatouille Purée de patate douce Jardiniére de légumes
A ARe 5 z Pommes de terre vapeur c
- - Tomme grise de Lorraine A la coupe /52> - 7B Mimolette a la coupe
7 7 7 & 7 & 7
Roulé ala cgr;f;ture maison Banane - Fruit frais Salade kiwi et ananas

@ Produit local & BLEU BLANC COEUR

Ty

SAVEURS MAISON

L pout du service

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !



Plaisirs
d’automne

Menu : SANS VIANDE 4-6A (MFLIN) - Texture normale - Menu A

CANTINE DE MAXEVILLE

Du lundi 17 Novembre au vendredi 21 Novembre 2025

L. 17 Novembre

Betteraves vinaigrette

Harissa (recette arménienne) végétale

7

Bavarois framboise maison
1-37

74 .
@’ Haute valeur environnementale

Ma. 18 Novembre

Carottes rapées vinaigrette
10-12

Couscous végétal

1

7

Yaourt nature BIO sucré

Merc. 19 Novembre

Demi pamplemousse sucré

Péates & la bolognaise végétale

Et fromage rapé
7

Liégeois chocolat
7

J. 20 Novembre

Salade de lentilles a I'échalote

Crousti'fromage emmental
1-3-7

Haricots beurre persillés

7

Fruit frais

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !

V. 21 Novembre

Fonds d'artichauts et oeuf dur vinaigrefte

Filet de colin sauce colombo

Boulgour
1

Saint Paulin a la coupe
7

T

SAVEURS MAISON
L gt o sesnon



Plaisirs ©
d’automne

CANTINE DE MAXEVILLE

Du lundi 24 Novembre au vendredi 28 Novembre 2025

Menu : SANS VIANDE 4-6A (MFLIN) - Texture normale - Menu A

L. 24 Novembre
Chou fleur vinaigrette

Egrené végétal sauce curry
1-6-9-12

Semoule
2

7

Panna cotta et coulis de fruits
7

Ma. 25 Novembre

4

Galette boulgour, épeautre et légumes
BIO sauce aux champignons

Pates
1

Camembert a la coupe
7

Fruit frais

@ Haute valeur environnementale

Merc. 26 Novembre
Céleri rapé vinaigrette, citron et persil@
10-12
Boulettes de pois chiche BIO en sauce
1
Quinoa aux petits légumes
39

Tomme naire & la coupe
7

J. 27 Novembre

10-12

Saucisses végétales sauce charcutiére
1-12

Pommes dauphines
1-3

Coulommiers a la coupe
7

Compote locale pomme mirabelie

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !

V. 28 Novembre
Salade de pétes
1

Paupiette de saumon a la provencale
1-2-3-4-6

Purée de carottes
7

Cubes de péches au sirop

T

SAVEURS MAISON

Le ot cha serace



Plaisirs
d’automne

CANTINE DE MAXEVILLE

Du lundi 01 Décembre au vendredi 05 Décembre 2025

Menu : SANS VIANDE 4-6A (MFLIN) - Texture normale - Menu A

L. 01 Décembre

Taboulé maison
1

Poisson fagcon marengo
34-12

Courgettes a l'ail
9
7

Clafoutis maison pomme cannelle
137

Ak

Ma. 02 Décembre

Carottes rapées vinaigrette @
10-12

Boulettes de pois chiche sauce aux

poivrons
13

Semoule
1

Yaourt brassé BIO aux myrtilles
7

Merc. 03 Décembre

Haricots verts vinaigrette
10-12

Ravioles ricotta épinards sauce tomate
1-37

7
Et fromage rapé
7

Salade ananas et mangue

J. 04 Décembre

Salade de PDT au curry
3-10-12

Omelette sauce forestiére
1-3-7-12

Petits pois carottes
9

7

Fruit frais

V. 05 Décembre

Céleri rémoulade
3-10-12 @

Filet de colin sauce créme et curry
34-12

Péates
1

Tomme Catalane AOP a la coupe
7
7

Pain d'épices maison
1-37

7 ,
@ Haute valeur environnementale

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !

M

SAVEURS MAISON
te pout du sanace



Plaisirs
d’automne

CANTINE DE MAXEVILLE

Du lundi 08 Décembre au vendredi 12 Décembre 2025

Menu : SANS VIANDE 4-6A (MFLIN) - Texture normale - Menu A

L. 08 Décembre

10

Choucroute végétale
1

Gouda BIO a la coupe
7

Compote pomme locale et petit

beurre
137

ik

m
.r‘"';':\\

£

Ma. 09 Décembre

Salade de chou chinois et mais

vinaigrette
10-12

Poisson sauce yassa
4-10-12

Riz pilaf
9

7

Mousse au chocolat maison et vermicelle
7

Merc. 10 Décembre

10-12

Lamelle de kebab veggie et sauce tomate
137

Purée de courgettes
7

Petit croc lait BIO
7

Fruit frais

J. 11 Décembre

Betteraves rapées crues, feta, miel
vinaigrette
7

Saucisse végétales en sauce
1-3-9-10-12

Pommes de terre vapeur

7

Fromage blanc a la confiture d'abricots
7

V. 12 Décembre

Salade Indienne au curry et

légumineuses
112

Merlu blanc réti au paprika
4

Duo de carottes a la créme

7-9 @

Yaourt nature BIO + sucre
7

=
ﬂ Agriculture Biologique @ Haute valeur environnementale ©# Produit local

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !

M

SAVEURS MAISON

L pocon sevice




Plaisirs
d’automne

CANTINE DE MAXEVILLE

Du lundi 15 Décembre au vendredi 19 Décembre 2025

Menu : SANS VIANDE 4-6A (MFLIN) - Texture normale - Menu A

Coeurs de palmiers et tomates vinaigrette

Cassoulet végétal
1

1-2-3-4-6-7-9-14

7

Roulé a la confiture maison
1-3-7

sk

Piémontaise végé
3-10

Crousti'fromage emmental
137

Ratatouille
9

7
Banane

&k

Carottes rapées vinaigrette
10-12

Poisson sauce forestiére
1-3-4-12

Purée de patate douce
7

Tomme grise de Lorraine a la coupe
7

®

72N

L

Macédoine vinaigrette
10-12

Galette boulgour, épeautre et légumes

BIO en sauce
1-9

Pommes de terre vapeur

Fruit frais

ek

L. 15 Décembre Ma. 16 Décembre Merc. 17 Décembre J. 18 Décembre V. 19 Décembre

Coleslaw
310

Poisson sauce forestiére
1-3-4-12

Pates de Noél

7

Blchette au chocolat

Pére Noél en chocolat

7 .
@ Haute valeur environnementale

A2
@ Produit local

& BLEU BLANC COEUR

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !

i

SAVEURS MAISON

Le ot  sernce:




