>
Plaisirs
d’automne

CANTINE DE MAXEVILLE

Du lundi 05 Janvier au vendredi 09 Janvier 2026

Menu : NORMAL 4-6A - Texture normale - Menu A

L. 05 Janvier

Viande cassoulet

Haricots blancs a la tomate
1-12

Liégeois vanille
7

Tomme grise de Lorraine a la coupe /{2
7 &

Ma. 06 Janvier

Salade de PDT vinaigrette

Lamelles de kebab veggie sauce gc.c .o
tomate i
137
Poélée de légumes d'hiver (courge,
champignons, carottes et oignons)
3.7

7

Galette des rois aux pommes
1-3-7

Merc. 07 Janvier

Potage de [égumes
12

Bourguignon de joue de boeuf

Pates
1

Compote locale pomme chétaigne ’&S\'

J. 08 Janvier

12

Aiguillettes de poulet & la créme
3-7-9

Petits pois aux oignons
9
Gouda BIO & la coupe
7

Cocktail de fruits au sirop

V. 09 Janvier

Torsades aux tomates, olives et basilic
1

Filet de colin d'Alaska meuniére
1-4-7 g‘

Purée d'épinards
7

Tomme noire & la coupe
7

7

/.-.\ Pasy . ' £ Y . . . . . .
& produitlocal ¥ Haute valeur environnementale & BLEU BLANC COEUR Agriculture Biologique ¥¥ viande porcine Frangaise

WYEGEIES Veggie

2 Volaille francaise

€ DPECHE DURABLE MSC

Toute 'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !

1

SAVEURS MAISON

Legot dutarion



. . CANTINE DE MAXEVILLE
Plaisirs
d’automne Du lundi 05 Janvier au vendredi 09 Janvier 2026

Menu : SANS PQ}&‘:&GA - Texture normale - Menu A

T T e e R S L G - S T

L. 05 Janvier Ma. 06 Janvier Merc. 07 Janvier J. 08 Janvier V. 09 Janvier
- @%}‘) Salade de PDT vinaigrette Potage dleégumes 1-2 Torsades aux toma;es, olives et basilic
Viande cassoulet w Lamelles de kebab veggie sauce Aiguillettes de poulet a la créme Filet de colin d'Alaska meuniére
tomate EgEle. Bourguignon de joue de boeuf 379 ‘..} 147 ‘
1-3-7
. 5 Poélée de légumes d'hiver (courge, " . . . el
Haricots blarllf:lg a la tomate champignons, carottes et oignons) Pa}es Petits pois 3ux oignons Purée d spmards
37
Tomme grise de Lorraine a la coupe /-2 - - Gouda BIO a la coupe m Tomme noire & la coupe
7 & 7 7 7 e 7
Liégeois7 vanille Galette des r;)_iss_ 7aux pommes Compote locale pomme chétaigne w Cocktail de fruits au sirop -7

¥ Produitlocal = Haute valeur environnementale & BLEU BLANC COEUR Agriculture Biologique ¥ viande porcine Frangaise

sEe yeagie ¥ Volaille francaise  © PECHE DURABLE MSC

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit ! nn
SAVEURS MAISON

Le pontn sernon



. . CANTINE DE MAXEVILLE
Plaisirs ©
d’automne Du lundi 05 Janvier au vendredi 09 Janvier 2026

Menu §§N:S\QAA\IPE:J?4-6A - Texture normale - Menu A

L. 05 Janvier Ma. 06 Janvier Merc. 07 Janvier J. 08 Janvier V. 09 Janvier
- @ Salade de PDT vinaigrette Potage dzezlégumes 1-2 Torsades aux toma;es, olives et basilic
Viande cassoulet g | Lamelles de 't(:rtr’;tt]evegg'e SAUCE wygssiem | Bourguignon aux lentilles et légumes Crousti'fromage emmental Filet de cofin dlﬁ'f;ska meuniere (]
1-3-7 112 137
- N Poélée de légumes d'hiver (courge, - . . . e
Haricots blar;_clz a la tomate champignons, carottes et oignons) Pages Petits pois e;ux oignons Purée d 7éplnards
3.7
Tomme grise de Lorraine a la coupe /15 - - Gouda BIO 2 la coupe @ Tomme noire & la coupe
7 & 7 7 7 7
Liégeois vanille Galette des rois aux pommes Compote locale pomme chataigne ’\ﬁ\ Cocktail de fruits au sirop -
7 1-3-7 7
*kk

s

42 . e , & @ . . . " , .
& Produit local ‘<¥ Haute valeur environnementale BLEU BLANC COEUR = Agriculture Biologique Viande porcine Frangaise

(e

V60 Veggie ® PECHE DURABLE 8 MSC

=

3

M

SAVEURS MAISON

Le pot i serace

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !



.. . CANTINE DE MAXEVILLE
Plaisirs ©
d’automne Du lundi 12 Janvier au vendredi 16 Janvier 2026

Menu : NORMAL 4-6A - Texture normale - Menu A

L. 12 Janvier Ma. 13 Janvier Merc. 14 Janvier J. 15 Janvier V. 16 Janvier
; I ; 5 _ Surimi mayonnaise -
Chou blanc, lardons grillés vinaigrette Salade de riz aux légumes atatrn B o>
Cake végétale aux lentilles et Steak haché au jus %: Boulettes de pois chiche & l'orientale | Saucisse a cuire \” Poisson a la Bordelaise -
sauce tomate Seselte 1 @ 9 14 !’
Spaetzle Semoule Lentilles Poélée de navets au miel et PDT
o Purée de butternut P o A fimzs
- - Mimolette a la coupe Brie a la coupe Edam 2 la coupe
7 7 7 7 7
Yaourt BIO b;assé vanille Gateau de Savoie maison -fé?’! Fruit frais 1—_8 Eruit frais

@ Agriculture Biologique Zy Fait maison ® INDICATION GEOGRAPHIQUE PROTEGEE 8 Certification environnementale niveau 2
WL yaggie ¥ viande bovine Francaise ¥# Viande porcine Frangaise ® PECHE DURABLE ¥ msc

M

SAVEURS MAISON

Le goitda sevics

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !




.. B CANTINE DE MAXEVILLE
Plaisirs '
d’ automne Du lundi 12 Janvier au vendredi 16 Janvier 2026

Menu : SANS PORC 4-BA - Texture normale - Menu A

L. 12 Janvier Ma. 13 Janvier Merc. 14 Janvier J. 15 Janvier V. 16 Janvier
o . : Surimi mayonnaise B
Chou blanc vinaigrette Salade de riz aux légumes FT w e
Cake végétale aux lentilles et ... Steak haché au jus W Boulettes de pois chiche a l'orientale P Saucisses végétales au jus YEGHIE Poisson a la Bordelaise Q
sauce tomate el 1 st 1 = 14
Spaf;zle \@ Purée de butternut Semloule Lentgilles Poélée de nave;iau miel et PDT
- - Mimolette a la coupe Brie a la coupe Edam a la coupe
7 7 7 7
Yaourt BIO b7rassé vanille __ Gateau de Savoie maison igx* Fruit frais I Fruit frais
*kk *kk *kk ki

)

Agriculture Biologique 4 Faitmaison © INDICATION GEOGRAPHIQUE PROTEGEE &l Certification environnementale niveau 2
SEER vaggie /% Viande bovine Francaise € pecHepurABLE B Msc

I

SAVEURS MAISON

P gL seran

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !




.. CANTINE DE MAXEVILLE
Plaisirs ©|

d’automne Du lundi 12 Janvier au vendredi 16 Janvier 2026

Menu : SANS VIANDE 4-6A - Texture normale - Menu A

L. 12 Janvier Ma. 13 Janvier Merc. 14 Janvier J. 15 Janvier

V. 16 Janvier
Chou blanc vinaigrette

Salade de riz aux légumes

’.

) Surimi mayonnaise s -
1-3-4-10 10-12
Cake végétale aux lentilles et WYESCIES Galette boulgour, épeautre et = | Boulettes de pois chiche & 'orientale Saucisses végétales au jus Poisson a la Bordelaise
sauce tomate =i légumes BIO 1 @ 1 Wisle 14
1
Spaetzle ) Semoule Lentilles Poélée de navets au miel et PDT
i ® Purée de butternut P p A =
- - Mimolette & la coupe Brie a la coupe Edam a la coupe
7 7 7 7 7
Yaourt BIO b;assé vanille m Gateau de Savoie maison A Eruit frais I Fruit frais
dedek

Agriculture Biologique g Fait maison ® |NDICATION GEOGRAPHIQUE PROTEGEE =5 Certification environnementale niveau 2
w5 \eggie © PECHE DURABLE B MsC

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit ! “n

SAVEURS MAISON
Le poie gu sernce




Plaisirs
d’automne

CANTINE DE MAXEVILLE

Du lundi 19 Janvier au vendredi 23 Janvier 2026

Menu : NORMAL 4-6A - Texture normale - Menu A

Brie a la coupe
7

Compote de pommes locale

/-‘..__',‘

Ma. 20 Janvier

Purée de panais
7-12

7

Tarte Normande maison

Merc. 21 Janvier

Blé aux petits légumes
139

Camembert & la coupe
7

"

J. 22 Janvier

1-3

7

Petits suisses aromatisés
7

V. 23 Janvier

L. 19 Janvier
- Feuilleté au fromage Rillettes de thon w Salade coleslaw Potage crécy
10-22 17 3.7-10-12 3-10 9-12
Tortellinis au boeuf sauce tomate Jambon grillée a‘;_m'e' eta forange W Poule au pot Carbonnade de boeuf ala Nuggets de poisson, ketchup
1-3-7-9 ¢ 3-7-9 Flamande 1-2-4-7-10
13
Pommes dauphines Riz

7
Pomme LOCALE

3
|

~,
i

€

®

® APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE = Certification environnementale niveau 2

Py ,
¥ Haute valeur environnementale
¥ vsc

kil Viande bovine Frangaise

‘..\
% Produit local
¥¥ viande porcine Frangaise

T

SAVEURS MAISON

L2 O, peeaoe

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !



Plaisirs
d’automne

Menu : SANS PORC 4-6A - Texture normale - Menu A

L. 19 Janvier Ma. 20 Janvier Merc. 21 Janvier J. 22 Janvier V. 23 Janvier

CANTINE DE MAXEVILLE

Du lundi 19 Janvier au vendredi 23 Janvier 2026

Feuilleté au fromage

Rillettes de thon

Salade coleslaw

Potage crécy

10-12 17 3-7-10-12 310 9-12
Tortellinis au boeuf sauce tomate Escalope de dinde au jus Q Poule au pot Carbonnsgemgzdb: bl v" Nuggets de poisson, ketchup
1-3-7-9 379 s 1-2-4-7-10
Purée de panais Blé aux petits légumes Pommes dauphines ;
) 7-12p p1-3-9 . m 13 P Riz
Brie & la coupe - Camembert & fa coupe - - 77N
7 7 7 7 7 458
Compote de pommes locale @ Tarte Normande maison } Petits suisse'?s aromatisés Pomme LOCALE @
dedk dekke dokk dokk
@ . ® . = . . © . . wr .
Produit local ' APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE Certification environnementale niveau 2 = Volaille frangaise Viande

. . g @ .
bovine Francaise MSC % Haute valeur environnementale

1

SAVEURS MAISON

Le gt da serion

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !



. . ' CANTINE DE MAXEVILLE
Plaisirs |
d’'automne Du lundi 19 Janvier au vendredi 23 Janvier 2026

Menu : SANS VIANDE 4-6A - Texture normale - Menu A

L. 19 Janvier Ma. 20 Janvier Merc. 21 Janvier J. 22 Janvier V. 23 Janvier
- Feuilleté au fromage Rillettes de thon Salade coleslaw Potage crécy
10-12 17 3-7-10-12 : 310 9-12
Ravioles ricotta épinards sauce tomate Crousti'fromage emmental Filet de colin au jus Omelette f}. Nuggets de poisson, ketchup
137 137 4 37 = 1-2-4-7-10
- Purée de panais Blé aux petits légumes Pommes dauphines ;
1 7-12 13.9 == 13 Riz
Brie & la coupe - Camembert & la coupe - - =N
7 7 7 7 7 &
Compote de pommes locale &‘ Tarte Normande maison R Petits suisses aromatisés Pomme LOCALE @
P ET) 7

15N . & . (i\ . '.m . . . .

& Produit local %’ Haute valeur environnementale = APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE ; Certification environnementale niveau 2
( Y

f&f QOeufs de France W MSC

h

SAVEUR&‘; MAISON

Foutdaser.

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !



.. CANTINE DE MAXEVILLE
Plaisirs
d’automne Du lundi 26 Janvier au vendredi 30 Janvier 2026

Menu : [NORMAL 4-6A - Texture normale - Menu A

M Merc. 28 Janvier J. 29 Janvier V. 30 Janvier

L. 26 Janvier a. 27 Janvier
Carottes rapées vinaigretie Q@ Taboulé maison Salade coleslaw . Salade de pates
10-12 u! 1 3-10 1
Gratin de coquiI1Ie7ttes au jambon Haut de cuusisr::ﬁgorzlet réti sauce !2 Saucisses végétales au jus N Fricad ellt; g e boeuf Merlu blanc au4_fgur aux épices ’
i 1-3-12 -
. Carottes et lentilles vertes des  /$<x| Pommes de terre, petits pois et
LpsderoLs Julienne d;e légumes Purée r;e PDT Vosges mijotées ) champignons m
39
- Saint Nectaire a la coupe ® - (= Brie & la coupe Tomme noire & la coupe
7 7 — 7 ﬁ 7 7
Bavarois maistir_13_\;anille chocolat {éﬁ _ Yaourt natur7e BIO sucré Fruit frais _

oy Fait maison @ Agriculture Biologique ® APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE &* Produit local & Produit de la ferme EE

) 73
Certification environnementale niveau 2 w Volaille frangaise  ““** veggie ® PECHE DURABLE i MsC & Haute valeur

environnementale

Tk

SAVEURS MAISON
e gokda

servon

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !



.. CANTINE DE MAXEVILLE
Plaisirs
d’automne Du lundi 26 Janvier au vendredi 30 Janvier 2026

Menu :[SANS PORC 4-6A - Texture normale - Menu A

L. 26 Janvier Ma. 27 Janvier Merc. 28 Janvier J. 29 Janvier V. 30 Janvier
Carottes rapées vinaigrette @ Taboulé maison Salade coleslaw . Salade de pates
10-12 et 1 3-10 1
Haut de cuisse de poulet réti sauce Saucisses végétales au jus . Merlu blanc au four aux épices
Gratin de coquillettes végétale forestigre €« 1 MYECEIED. Fncadelhle_ge boeuf 4-9 Q
1-3-12
. Carottes et lentilles vertes des /=) | Pommes de terre, petits pois et
S Julienne d§ légumes Purée c;e PDT Vosges mijotées & chamgignons m
- Saint Nectaire a la coupe @ - ) Brie a la coupe Tomme noire & la coupe
7 7 = 7 & 7 7
Bavarois maison vanille chocolat &% R Yaourt nature BIO sucré A5 P R
1.37 a - b Fruit frais

® APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE ‘@ Produit local & Pproduit de la ferme 58 Certification environnementale niveau 2 € volaille
francaise =¥ Veggie € pecHEDURABLE B mMsc @ Haute valeur environnementale &' Fait maison Agriculture Biologique

i

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !
SAVEURS MAISON



. . CANTINE DE MAXEVILLE
Plaisirs ©
d’automne Du lundi 26 Janvier au vendredi 30 Janvier 2026

Menu : SANS VIAN

DE 4-6A - Texture normale - Menu A

L. 26 Janvier Ma. 27 Janvier Merc. 28 Janvier J. 29 Janvier V. 30 Janvier
Carottes rapées vinaigrette @ Taboulé maison Salade coleslaw L Salade de pates
10-12 e 1 3-10 1
: . Saucisses végétales au jus  gyzeriie Galette boulgour, épeautre et - Merlu blanc au four aux épices
Gratin de coquillettes végétale Pané blé, emmentali épinards et graines 1 /EGEIEe légumes BIO 49 g
1
g 5 4 Carottes et lentilles vertes des ;)| Pommes de terre, petits poiset
1_2_34_-6_7_9_14 Julienne d;a légumes Purée ge PDT Vosges mijotées =) ch amgi gn ons -
- Saint Nectaire & la coupe @ - o) Brie & la coupe Tomme noire & la coupe
. 7 7 ‘“ 7 7
Bavarois maison vanille chocolat % R Yaourt nature BIO sucré A5 Fruit frais _
1-3-7 - 7 o=
Fkk

® APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE @ Produitlocal @ Produitdelaferme S Certification environnementale niveau 2 MEE#
Veggie @ Agriculture Biologique L PECHE DURABLE MSC @ Haute valeur environnementale a8 Fait maison

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit ! “n
SAVEURS MAISON

Ue goik d SRR



e
Plaisirs ©
d’automne

L. 02 Fevrier

Céleri rapé au curry et ananas
vinaigrette
9-12

ey
©

Viande bolognaise

Pates Casarecce HVE et fromage /70
rapé
1-7

7

Crumble aux pommes maison SA
e = |

Ma. 03 Fevrier

Paté de campagne, cornichon

1-7-10-12

Emincé de dinde sauce curry et ©

citron
1-3-12

Haricots plats persillés

7

Banane

CANTINE DE MAXEVILLE

Du lundi 02 Fevrier au vendredi 06 Fevrier 2026

Merc. 04 Fevrier

10-12

Jambon grillée

PDT vapeur

Mimolette a la coupe
7

Créme dessert BIO au chocolat

J. 05 Fevrier

10-12

Egréné végétal en sauce

WYEGEIE®.
Purée de patate douce
7
Camembert & la coupe
7
Pomme LOCALE @

V. 06 Fevrier

Lentilles vinaigrette aux petits oignons

Paupiette de saumon a la provencale
1-2-3-4-6

Duo de carottes et panais, ail et persil
9

Salade de fruits

S0
=1

environnementale niveau 2

Fait maison Agriculture Biologigque & Produit local

- Volaille frangaise

o,

=

& Produit de la ferme

S Veggie

e .
@ Haute valeur environnementale

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !

=9 Certification

h

SAVEURS MAISON

e gouLda vewaon




¥ CANTINE DE MAXEVILLE

Plaisirs |
d’automne Du lundi 02 Fevrier au vendredi 06 Fevrier 2026

Menu : SANS PORC 4-6A - Texture normale - Menu A

L. 02 Fevrier Ma. 03 Fevrier Merc. 04 Fevrier J. 05 Fevrier V. 06 Fevrier

Lentilles vinaigrette aux petits oignons

Céleri répé_au. ayeiananas @ Salade piémontaise végé = -
vmalg;elt;e 5 3-10 10-12 10-12

Egréné végétal en sauce Paupiette de saumon a la provengale

Emincé de dinde sauce curry et g
Jambon de dinde QVELGIES 1.2.3.4.6

Viande bolognaise citron
1-3-12
Pates Casarecce HVE et fromage /> Haricots plats persillés PDT vapeur L .
A ] Purée de patate douce Duo de carottes et panais, ail et persil
rapé @ =5 == - i 2
- - Mimolette & la coupe Camembert a la coupe -
7 7 7 7
Crumble aux pommes maison £ Banane Créme dessert BIO au chacolat @ Pomme LOCALE @ Salade de fruits

(= . N . : . . . . . .
@2 produitlocal & Haute valeur environnementale "S5 Certification environnementale niveau 2 % Volaille francaise  ““* veggie @

Fait maison @ Agriculture Biologique & produit de la ferme

Mh

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !
SAVEURS MAISON

Lo gz da seraon



CANTINE DE MAXEVILLE

Du lundi 02 Fevrier au vendredi 06 Fevrier 2026

Plaisirs *
d’automne

Menu : SANS VIANDE 4-6A - Texture normale - Menu A

L. 02 Fevrier Ma. 03 Fevrier
Céleri répé au curry et ananas @39 . .
vinaigrette & Salade plélgggtalse végé
9-12

Filet de colin sauce curry et citron w

Sauce bolognaise végétale P

Merc. 04 Fevrier

10-12

Crousti'fromage emmental
1-3-7

J. 05 Fevrier

10-12

Egréné végétal en sauce

NYEGEIES

V. 06 Fevrier

Lentilies vinaigrette aux petits oignons

Paupiette de saumon & la provencale
1-2-3-4-6

Pates Casarecce HVE et fromage /{: Haricots plats persillés PDT vapeur A .
rap ?-7 M m m Purée de pe;tate douce Duo de carottes et gpanals. ail et persil
- - Mimolette & la coupe Camembert a la coupe -
7 7 7 7 7
Crumble aux pommes maison i‘é“g Banane Créme dessert BIO au chocolat @ Pomme LOCALE @ Salade de fruits
ik
@ Produit local \;“5 =8 cCertification environnementale niveau 2 MSC S 2y Fait maison

Haute valeur environnementale

@ Agriculture Biologique & produit de la ferme

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !

Veggie

M

SAVEURS MAISON

LR gOLL A seraos



.. CANTINE DE MAXEVILLE
Plaisirs ©
d’automne Du lundi 09 Fevrier au vendredi 13 Fevrier 2026

Menu : NORMAL 4-6A - Texture normale - Menu A

L. 09 Fevrier Ma. 10 Fevrier Merc. 11 Fevrier J. 12 Fevrier V. 13 Fevrier
- 725 P Potage de légumes - Torsades aux tomates, olives et basilic
5 Salade de PDT vinaigrette gede 2 s
Viande cassoulet w Lamelles de kebab veggie sauce o Aiguillettes de poulet & la créme Filet de colin d'Alaska meuniére
tomate SEseiee: Bourguignon de joue de boeuf 37.9 v 147 ‘
137
. 3 Poélée de légumes d'hiver (courge, " . . . oy
Haricots blar;l-clg a la tomate champignons, carottes et oignons) Pa}es Petits pois :-;.ux oignons Purée d (::plnards
37
Tomme grise de Lorraine a la coupe (‘t:\- - - Gouda BIO 4 la coupe @ Tomme noire a 1a coupe
7 & 7 7 7 & 7
Liégeoi57 vanille Flan péatissier maison £ Compote locale pomme chétaigne @ Cocktail de fruits au sirop ’

@

Y Fait maison @ Produit local ¥ Haute valeur environnementale 2 BLEU BLANC COEUR Agriculture Biologique V¥ viande
Volaille frangaise ® PECHE DURABLE 8 MSC

2

porcine Frangaise " veggie

1

SAVEURS MAISON
Le

ok da sevace.

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !



.. CANTINE DE MAXEVILLE
Plaisirs
d’automne Du lundi 09 Fevrier au vendredi 13 Fevrier 2026

Menu : SANS PORC 4-6A - Texture normale - Menu A

L. 09 Fevrier Ma. 10 Fevrier Merc. 11 Fevrier J. 12 Fevrier V. 13 Fevrier

- (@9 Salade de PDT vinaigrette Potage de légumes - Torsades aux tomates, olives et basilic
) 12 12 1
Viande cassoulet w Lamelles de kebab veggie sauce 4, Aiguillettes de poulet & la créme Filet de colin d'Alaska meuniére
tomate Mol Bourguignon de joue de boeuf 27.9 L 14.7 ®
137
. . Poélée de légumes d'hiver (courge, . . . s
Haricots blar;_clsz a la tomate champignons, carottes et oignons) Pﬁies Petits pois zux oignons Purée d Splnards
37
Tomme grise de Lorraine a la coupe @ - - Gouda BIO A la coupe Tomme noire & la coupe
7 7 7 7 s 7
Liégeois7 vanille Flan péatissier maison ﬁ\ Compote locale pomme chataigne @ Cocktail de fruits au sirop -

Farl

37, 7S 2 L4
‘2’ Faitmaison & Produit local @ Haute valeur environnementale & BLEU BLANC COEUR @ Agriculture Biologique ¥¥ viande
porcine Frangaise  ““¥* veggie € Volaille frangaise ® pECHE DURABLE W msc

fh

SAVEURS MAISON

Legout du sanos

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !



.. : CANTINE DE MAXEVILLE
Plaisirs *
d’automne Du lundi 09 Fevrier au vendredi 13 Fevrier 2026

Menu : SANS VIANDE; 4-6A - Texture normale - Menu A

L. 09 Fevrier Ma. 10 Fevrier Merc. 11 Fevrier J. 12 Fevrier V. 13 Fevrier
J @ Salade de PDT vinaigrette Potage dleégumes 5 Torsades aux toma;es, olives et basilic
Viande cassoulet W Larelics ce I:;t:‘:‘tt:eveggle Sauce wyggsicar Bourguignon aux lentilles et légumes Crousti'fromage emmental Filet de colin dlﬁl_a;ska meuniere !
1-12 1-3-7
137

Poélée de légumes d'hiver (courge,

Haricots blancs a la tomate Pates Petits pois aux oignons Purée d'épinards
] 9 7

122 champignons, carottes et oignons)
3.7
Tomme grise de Lorraine  la coupe /72 - - Gouda BIO & la coupe A5 Tomme noire & la coupe
7 & 7 7 7 7
. . . P . et At LY
Llége0|s; vanille Flan patissier maison ‘lé" Compote locale pomme chataigne :ﬁ Cocktail de fruits au sirop -7
Kk

iy

’__) o '
Fait maison = Produit local @ Haute valeur environnementale z BLEU BLANC COEUR Agriculture Biologique ¥ viande
porcine Francaise NE# yeggie € PECHE DURABLE W MSC

M

SAVEURS MAISON
[E3 P AL s

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !



. . CANTINE DE MAXEVILLE
Plaisirs ©
d’automne Du lundi 16 Fevrier au vendredi 20 Fevrier 2026

Menu : NORMAL 4-6A - Texture normale - Menu A

L. 16 Fevrier Ma. 17 Fevrier Merc. 18 Fevrier J. 19 Fevrier V. 20 Fevrier
Chou blanc, lardons grillés vinaigrette Salade de rgz.ux légumes s Surimi gﬁ){fonnaise I R
Cake végaésil:tzt;)‘(altzntilles et SYEGEE Steak haché au jus W Bouleties de pois tI:hiche a l'orientale @ Saucissg a cuire w Poisson a I;Bordelaise !
Spaf;czle @ Purée de butternut Semloule Lentgilles Poélée de nave;i;au miel et PDT
-7 - Mimolette 51 la coupe Brie & Ia; coupe Edam & I7a coupe
Yaourt BIO b7rassé vanille Gateau de Savoie maison {é‘ﬁ Fruit frais 1—_8 Eruit frais

v

=*% Agriculture Biologique ) Faitmaison © INDICATION GEOGRAPHIQUE PROTEGEE 58 Certification environnementale niveau 2
S \eggie @ Viande bovine Frangaise ¥# Viande porcine Frangaise ® pecrepuraBle B wsc

h

SAVEURS MAISON

Lo gois da serace

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !




. o : CANTINE DE MAXEVILLE
Plaisirs
d’automne Du lundi 16 Fevrier au vendredi 20 Fevrier 2026

Menu : SANS PORC 4-6A - Texture normale - Menu A

L. 16 Fevrier Ma. 17 Fevrier Merc. 18 Fevrier J. 19 Fevrier V. 20 Fevrier
- Salade de riz aux légumes . Surimi mayonnaise . -
Chou blanc vinaigrette e eretino 1ot
Cake végétale aux lentilles et WYEGHIEe Steak haché au jus W Boulettes de pois chiche a I'onentale@ Saucisses végétales au jus WEGE” Poisson a la Bordelaise ’
sauce tomate 1 1 14
Spaetzle { Semoule Lentilles Poélée de navets au miel et PDT
s ® Purée de butternut p p % =]
- - Mimolette & la coupe Brie a la coupe Edam a la coupe
7 7 7 7 7
. oy | g : o .
Yaourt BIO b7rassé vanille ‘: Géateau de Savoie maison "_g*" Fruit frais iy Eruit frais
*kk k. Lo d ke

Agriculture Biologique 4 Faitmaison © INDICATION GEOGRAPHIQUE PROTEGEE S8 Certification environnementale niveau 2

SEs# \eggie ¢ Viande bovine Frangaise ® pechepuraste B msc

h

SAVEURS MAISON

Le pont da serace

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !



. . CANTINE DE MAXEVILLE
Plaisirs “
d’automne Du lundi 16 Fevrier au vendredi 20 Fevrier 2026

Menu : SANS VIANDE 4-6A - Texture normale - Menu A

L. 16 Fevrier Ma. 17 Fevrier Merc. 18 Fevrier J. 19 Fevrier
T Salade de riz aux légumes R Surimi mayonnaise
Chou blanc vinaigrette Pt AR
Cake végétale aux lentilles et o ...y Galette boulgour, épeautre et w | Boulettes de pois chiche a l'orientale Saucisses végétales au jus
----- e ai ) 1 1
sauce tomate légumes BIO Gaiel @
1
Spaetzle ) Semoule Lentilles
P ® Purée de butternut P i
- - Mimolette a la coupe Brie & la coupe
7 7 7 7
Yaourt BIO b7rassé vanille ﬁ:—”, Gateau de Savoie maison %\ Fruit frais 1-8
ik

YEssiEe

V. 20 Fevrier

10-12

Poisson & la Bordelaise
1.4 { -]

Poélée de navets au miel et PDT
39 ,

Edam & la coupe
7

Fruit frais

02,

vk yeggie © PECHEDURABLE B MscC

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !

Agriculture Biologique 2" Fait maison ® INDICATION GEOGRAPHIQUE PROTEGEE 8 Certification environnementale niveau 2

h

SAVEURS MAISON
e gout du smrace




Plaisirs
d’automne

CANTINE DE MAXEVILLE

Du lundi 23 Fevrier au vendredi 27 Fevrier 2026

Menu : NORMAL 4-6A - Texture normale - Menu A

L. 23 Fevrier

10-12

Tortellinis au boeuf sauce tomate
1-3-7-9

Brie & la coupe
7

Compote de pommes locale

Ma. 24 Fevrier

Feuilleté au fromage
17

Jambon grillée au miel et a l'orange
3.9 F

Purée de panais
7-12

7

Tarte Normande maison

Merc. 25 Fevrier

Rillettes de thon
3-7-10-12

Poule au pot
3-7-9

Blé aux petits légumes
139

Camembert & la coupe
7

==

J. 26 Fevrier

Salade coleslaw
310

Carbonnade de boeuf a la

Flamande
13

Pommes dauphines
1-3
7

Petits suisses aromatisés
7

Vfl’

V. 27 Fevrier

Potage crécy
9-12

Nuggets de poisson, ketchup
1-2-4-7-10
Riz

7
Pomme LOCALE

@@

=
& Produit local

¥¥ viande porcine Francaise

o .
\3_.;‘5;-' Haute valeur environnementale

ki Viande bovine Francgaise

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !

T

® APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE Es Certification environnementale niveau 2
MSC

SAVEURS MAISON

L Qoit 0 serace



Plaisirs J
d’automne

CANTINE DE MAXEVILLE

Du lundi 23 Fevrier au vendredi 27 Fevrier 2026

Menu : SANS PORC 4-6A - Texture normale - Menu A

L. 23 Fevrier Ma. 24 Fevrier Merc. 25 Fevrier J. 26 Fevrier V. 27 Fevrier
- Feuilleté au fromage Rillettes de thon w Salade coleslaw Potage crécy
10-12 17 3.7-10-12 3-10 9-12
Tortellinis au boeuf sauce tomate Escalope de dinde au jus ‘;.? Poule au pot Carbonnsg;gﬁdbeoeuf ala ‘f" Nuggets de poisson, ketchup
1-3-7-9 3.7-9 o 1-2-4-7-10
Purée de panais Blé aux petits légumes e Pommes dauphines ;
) v Pies = e Riz
Brie & la coupe - Camembert 4 la coupe - - )
7 7 7 7 7 &
Compote de pommes locale Tarte Normande maison = Petits suisses aromatisés Pomme LOCALE @
Fedede ik ddek Sk
Produit local ' APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE Certification environnementale niveau2 = Volaille frangaise Viande

bovine Francaise

¥ vsc

R :
¥ Haute valeur environnementale

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !

I

SAVEURS MAISON

LB GO duseroos




.. CANTINE DE MAXEVILLE
Plaisirs “°
d’automne Du lundi 23 Fevrier au vendredi 27 Fevrier 2026

Menu : SANS VIANDE 4-6A - Texture normale - Menu A

L. 23 Fevrier Ma. 24 Fevrier Merc. 25 Fevrier J. 26 Fevrier V. 27 Fevrier
- Feuilleté au fromage Rillettes de thon H Salade coleslaw Potage crécy
10-12 1.7 3-7-10-12 310 9.12
Ravioles ricotta épinards sauce tomate Croustifromage emmental Filet de colin au jus Omelette (_t. Nuggets de poisson, ketchup
1-3-7 137 4 37 = 1-2-4-7-10
- Purée de panais Blé aux petits [égumes : Pommes dauphines :
1 7-12 13-9 =5 13 Riz
Brie & la coupe - Camembert & la coupe - - =N
’ 7 7 7 7 &
Compote de pommes locale Tarte Normande maison o Petits suisses aromatisés Pomme LOCALE @

72 . 3 . ® ' s PP ; ;

¥ Produit local % Haute valeur environnementale ¥ APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE Certification environnementale niveau 2
t M

—/ Qeufs de France MSC

h

SAVEURS MAISON

Le GO 41 servon

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !



. o q_ CANTINE DE MAXEVILLE
Plaisirs
d’automne Du lundi 02 Mars au vendredi 06 Mars 2026

Menu : NORMAL 4-6A - Texture normale - Menu A

L. 02 Mars Ma. 03 Mars Merc. 04 Mars J. 05 Mars V. 06 Mars

Carottes rapées vinaigrette @ Taboulé maison Salade coleslaw i Salade de pates
10-12 o 1 3-10 1

Gratin de coquillettes au jambon Haut de cwsie de poulet réti sauce & Saucisses vegetales au jus it Fricadelle de boeuf Merlu blanc audfgur aux épices !
i orestiére £ - 2 1-3
1312
. Carottes et lentilles vertes des /7| Pommes de terre, petits poiset
ey Julienne dge légumes Purée c7|e PDT Vosges mijotées ) ehar g| g - 7
- Saint Nectaire a la coupe @ - /o Brie & la coupe Tomme noire & la coupe
7 7 7 £ 7 7
Bavarois maison vanille chocolat s, } Yaourt nature BIO sucré e .
1.37 4 7 Ab Fruit frais

£

" Fait maison Agriculture Biologique @ APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE @ Produitlocal ¥ Centification environnementale
niveau 2 « Volaille francaise ~ *““** Veggie € PECHE DURABLE MSC @ Haute valeur environnementale

e

a

SAVEURS MAISON

Lo gout da sernon

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !



Plaisirs “
d’automne

L. 02 Mars

Carottes rapées vinaigrette
10.12

Gratin de coquillettes végétale

1-2-3-4-6-7-9-14

7

Bavarois maison vanille chocolat
1-3-7

- Ty

® APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE 4% Produit local
; -

€ PECHE DURABLE ﬂ MSC @) Haute valeur environnementale &

FA
-

CANTINE DE MAXEVILLE

Du lundi 02 Mars au vendredi 06 Mars 2026

Ma. 03 Mars

Taboulé maison
1

Haut de cuisse de poulet réti sauce

forestiére
1-3-12

Julienne de légumes
9

Saint Nectaire a la coupe
7

°

®

Merc. 04 Mars

Salade coleslaw
310

Saucisses végétales au jus
1

Purée de PDT
7

7
Yaourt nature BIO sucré
7

WEECIE®

=

&

m

%8 Certification environnementale niveau 2
Y Fait maison @ Agriculture Biologique

J. 05 Mars

Fricadelle de boeuf
1-3

Carottes et lentilles vertes des
Vosges mijotées

Brie & la coupe
7

Fruit frais

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !

© Volaille frangaise

V. 06 Mars

Salade de pates
1

Merlu blanc au four aux épices
e

Pommes de terre, petits pois et
champignons
39

REE

Tomme noire & la coupe
7

NYEGBIES Vegg'e

1

SAVEURS MAISON

T ot da sermon



Plaisirs ©
d’automne

CANTINE DE MAXEVILLE

Du lundi 02 Mars au vendredi 06 Mars 2026

Menu : SANS VIANDE 4-6A - Texture normale - Menu A

L. 02 Mars

Carottes rapées vinaigrette
10-12

Gratin de coquillettes végétale

1-2-3-4-6-7-9-14

7

Bavarois maison vanille chocolat
1-37

Jokk

®

x_'é‘\

Ma. 03 Mars

Taboulé maison
1

Pané blé, emmental, épinards et graines
1

Julienne de légumes
s

Saint Nectaire a la coupe
; ®

Merc. 04 Mars

Salade coleslaw
3-10

Saucisses véglzjétales au jus wEsEIEe

Purée de PDT
7

7

Yaourt nature BIO sucré
7

J. 05 Mars

Galette boulgour, épeautre et
légumes BIO
1

Carottes et lentilles vertes des
Vosges mijotées

Brie & la coupe
7

Fruit frais

V. 06 Mars
Salade de pates
1

Merlu blanc au four aux épices
e

Pommes de terre, petits pois et
champignons
39

Tomme noire a la coupe
7

. B
® APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE ¢ Produit local
® PECHE DURABLE ﬁ MSC @ Haute valeur environnementale

Biologique

L Certification environnementale niveau 2

Y . .
#4’" Fait maison

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !

NVESEIE®

Veggie @ Agriculture

h

SAVEURS MAISON
Legous g sarace




	1 sem 5 au 9 janvier
	2 sem du 12 au 16 janvier
	3 sem du 19 au 23 janvier
	4 sem du 26 au 30 janvier
	5 sem du 2 au 6 février
	6 sem du 9 au 13 février
	7 sem du 16 au 20 février
	8 sem du 23 au 27 février
	9 sem du 2 au 6 mars

