Plaisirs ¢ CANTINE DE MAXEVILLE
du printemps Du lundi 27 Avril au vendredi 01 Mai 2026

Menu : SANS PORC 4-6A - Texture normale - Menu A

L. 27 Avril Ma. 28 Avril Merc. 29 Avril J. 30 Avril V. 01 Mai
Salade fagon Nigoise (riz, oeufs, thon, Concombres vinaigrette = -
olives noirs, haricots verts) ig12 @ - - T°"'a‘ef,,3‘z’ paziic
3-4-10-12
. Boulettes de poulet sauce tomate et Omelette Pates au thon fagon bolognaise
Paupiette de veau Dahl de lentilles corail légumes 37 f"‘gf 1-3-4-9 @
136 ) e
Courgettes a la provencale aB Riz Gnocchis Piperade et PDT Et fromage rapé
1.6-10 7
- - Gouda BIO a la coupe o Camembert & la coupe -
7 7 7 4 7 7
Madeleine et compote locale pomme . .
fraise Clafoutis malsl?;ft {a rhubarbe Fruit frais Banane Mousse a;gchocolat
136-78

o . Ay ae . . .
® Haute valeur environnementale =/ Oeufs de France Agriculture Biologique

lh

SAVEURS MAISON

e gautdssanace

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !



Plaisirs " CANTINE DE MAXEVILLE
du printemps Du lundi 04 Mai au vendredi 08 Mai 2026

Menu : SANS PORC 4-6A - Texture normale - Menu A

L. 04 Mai Ma. 05 Mai Merc. 06 Mai J. 07 Mai V. 08 Mai
Céleri rapé vinaigrette @ Carottes rapées vinaigrette _ Coleslaw - w
10-12 s 10-12 3-10 1-3-4-10
Boulettes d'agneau Omelette Ly Viande bolognaise Blanquette de la mer
= 089 Cheeseburger Py ff;‘./ s e aer
Semoule et légumes couscous Potatoes, sauce barbecue Poivrons, PDT, oignons Pates et fromage rapé Riz safrané
1-3-9-12 ' 9 1-7
- - Munster LOCAL a la coupe - Y Mimolette & la coupe
) prafacope @ ' piacae
Yaourt BIO 2 a fraise Brol\m;es Fruit frais Compote de pommes locale é\ Petits suisseg aromatisés
50 ) . . . g @
@ produitlocal @ APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE 28 Agriculture Biologique T2/ Oeufs de France &' Haute valeur

M

environnementale @& MSC

1

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !
SAVEURS MAISON

Legort du sernce



Plaisirs "
du printemps

CANTINE DE MAXEVILLE

Du lundi 11 Mai au vendredi 15 Mai 2026

Menu : SANS PORC 4-6A - Texture normale - Menu A

L. 11 Mai

Oeufs durs mayonnaise
310

Sauté de poulet au romarin
1-2-3-4-6-7-14
Navets au miel et dés de carottes
9

Chévre a la coupe
7

4

=

Ma. 12 Mai

Radis et beurre
7

Boulettes de boeuf sauce brune
1-6

Polenta crémeuse
7

7

Tarte Alsacienne maison

Merc. 13 Mai

Taboulé
1

Cordon bleu de volaille
167

Bougquetiére de légumes
9

7
Flan vanille nappé caramel
7

*kk

J. 14 Mai

Carottes rapées vinaigrette
10.12

Crousti'fromage emmental
1-3-7

Petits pois aux oignons
9

7
Compote pomme cassis allégée

ik

@

V. 15 Mai
7
Filet de colin sauce tomate
4 ;
Purée de PDT

7

Camembert & la coupe
7

Fruit frais

dekek

¥ Haute valeur environnementale

2 Volaille frangaise

W wmsc

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !

T

SAVEURS MAISON

e gt du serae



Plaisirs 3¢ CANTINE DE MAXEVILLE
du prl'nl‘elnps Du lundi 18 Mai au vendredi 22 Mai 2026

Menu : SANS PORC 4-6A - Texture normale - Menu A

L. 18 Mai Ma. 19 Mai Merc. 20 Mai J. 21 Mai V. 22 Mai
Concombres aux oignons rouges et Céleri rémoulade } Tomates, emmental et cornichon
brebis vinaigretie @ 210002 @ Crépe emmerllf:l; CoLh I 10-12 vinaigrette
7-10 1-7-10-12
Tajine de poulet aux abricots et - ) e . . Sauté de dinde aux champignons Poisson pané
yaisins secs % Raviolis BIO aux1 !;agumes gratinés Escalopel Y;ennonse 1.3.7 g 14 g
312
Bouli;our . Haricotgs verts m Semloule Ratatouille Nigoise
N - - Vache qui rit -
7 7 7 @ 7q 7
Compote locale pomme cerise @ Bavarois maison aux fruits rouges Fruit frais Salade kiwi et mangue Créme dessert vanille BIO
137 7
oY ] ® ] m e . . ) .
&¥ Produitlocal @ APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE Certification environnementale niveau 2 &% Haute valeur environnementale
>

Volaille frangaise € PECHE DURABLE D MSC

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit ! nn
SAVEURS MAISON

e poucda sarace



Plaisirs "
du printemps

CANTINE DE MAXEVILLE

Du lundi 25 Mai au vendredi 29 Mai 2026

Menu : SANS PORC 4-6A - Texture normale - Menu A

L. 25 Mai

Surimi mayonnaise w
1-3-4-10

Lamelles de kebab veggie sauce gy;qqire

tomate
1-37

Purée de patate douce
7
7

Mousse au chocolat maison et vermicelie
7

%k

Ma. 26 Mai

3-10-12

Haut de cuisse de poulet au jus

Riz safrané

Saint Nectaire & la coupe
7
Fromage blanc a la vanille
7

dedede

&

o

®

Merc. 27 Mai

Salade de pates
1-10-12

Estouffade de boeuf au paprika
1

Haricots beurre
39

7
Fraises

Fdek

J. 28 Mai

Haricots verts vinaigrette
10-12

Harissa (recette arménienne, blé et

poulet)
1-3-7

7

Ananas au sirop

Fdeke

V. 29 Mai

10-12

Filet de colin sauce curry
412

Poélée asiatique
9
Coulommiers a la coupe
7

Madeleine
1-3-7

®

=

f’:\\
® APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE @& Produitlocal M Veggie 2 volaille francaise B vsc @ Haute valeur

environnementale

h

SAVEURS MAISON

Lepout da sarace

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !



Plaisirs 3¢ CANTINE DE MAXEVILLE
du printemps Du lundi 01 Juin au vendredi 05 Juin 2026

Menu : SANS PORC 4-6A - Texture normale - Menu A

L. 01 Juin Ma. 02 Juin Merc. 03 Juin J. 04 Juin V. 05 Juin
Salade fagon Nicoise (riz, oeufs, thon, Concombres vinaigrette o
olives noirs, haricots verts) 10-12 @ - - Tomatelsoig s
3-4-10-12
. Boulettes de poulet sauce tomate et Omelette Pates au thon fagon bolognaise _
Paupletltgge vEsH Dahl de lentilles corail légumes 37 !:""/ 158 g
3-6-9 - N
Courgettes a la provencale A8 Riz Gnocchis Piperade et PDT Et fromage répé
i 1-6-10 7
- - Gouda BIO 2 la coupe Camembert 2 la coupe -
7 7 7 B 7 7
Madeleine et compote locale pomme . .
fraise Clafoutis malslt_)27a la rhubarbe Eruit frais Banane Mousse %t_J?chocolat
1-3-6-7-8

M

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !
A O



Plaisirs "
du printemps

CANTINE DE MAXEVILLE

Du lundi 08 Juin au vendredi 12 Juin 2026

Menu : SANS PORC 4-6A - Texture normale - Menu A

L. 08 Juin

Céleri rapé vinaigrette
i @®

Boulettes de boeuf
16

Semoule et légumes couscous
1-3-9-12

7

Yaourt BIO a la fraise

'/##' Produit local

environnementale MSC

Ma. 09 Juin

Salade de riz maison aux légumes et

olives
10-12

Nuggets de poulet, ketchup
1-9-10

Brocolis et PDT

7

Panna cotta aux fruits rouges

® APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE

Merc. 10 Juin
Omelette (
S =2

Poivrons, PDT, oignons
9
Munster LOCAL 2 la coupe /N
7 &

Fruit frais

@ Agriculture Biologique

J. 11 Juin

Coleslaw
3-10

Viande bolognaise
9
Pates et fromage rapé
17

7
Compote de pommes locale

A\
1‘5! Oeufs de France

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !

1-3-4-10

1-34-7
Riz safrané

Mimolette
7

7

)
& Haute valeur

V. 12 Juin

Blanquette de la mer

Petits suisses aromatisés

I

SAVEURS MAISON

Le pout au sevace



Plaisirs " CANTINE DE MAXEVILLE
du printemps Du lundi 15 Juin au vendredi 19 Juin 2026

Menu : SANS PORC 4-6A - Texture normale - Menu A

L. 15 Juin Ma. 16 Juin Merc. 17 Juin J. 18 Juin V. 19 Juin
Oeufs durs mayonnaise Radis et beurre Taboulé Carottes rapées vinaigrette @ -
3-10 7 1 10-12 S 7
Sauté de poulet au romarin Y Boulettes de boeuf sauce brune Cordon bleu de volaille Crousti'fromage emmental Filet de colin sauce tomate “
1-2-3-4-6-7-14 -t 16 , 1-6-7 137 4
Navets au miel et dés de carottes Polenta crémeuse Bouduetiére de iégumes Petits pois aux oignons Purée de PDT
9 7 9 9 7
Chévre a la coupe - - - Camembert a la coupe

7 7 7 7

) Tarte Alsacienne maison Flan vanille "?ppé caramel Compote pomme cassis allégée Fruit frais
kK dkk Fkk

7 . . .
& Haute valeur environnementale 2 Volaille frangaise H MSC

Ty

SAVEURS MAISON

Lo gt d sera

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !



