Plaisi::s‘ 5}
d’été

CANTINE DE MAXEVILLE

Du lundi 20 Juillet au vendredi 24 Juillet 2026

Menu : SANS PORC 4-6A - Texture normale - Menu A

L. 20 Juillet

Fricadelle de boeuf sauce brune

=5

Blé aux petits légumes
139

Ma. 21 Juillet

Carottes répées vinaigrette
10-12

Cordon bleu végé, ketchup
1-3.7

Potatoes

Merc. 22 Juillet

Piémontaise végétarienne
3-1012

Sauté de poulet marengo
312

Purée de brocolis
7

oy

-4

&
“=m

J. 23 Juillet

Estouffade de boeuf au paprika V‘fl
1

Petits pois aux oignons
9

V. 24 Juillet

Concombres et mais vinaigrette
1012

Paélla aux fruits de mer
2-3-4-7-9-14

1-7-8

Brie a la coupe R - Bonbel _
7 7
Salade ;ig_;nangue Fontainebleau maison au melon Banane Prunes Petits suisseg aromatisés
* * * * *
@ Produit local S Certification environnementale niveau 2 ' Volaille frangaise %¥ Viande bovine Francaise Agriculture Biologique

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !

Tk

SAVEURS

MAISON

Le Gt da savnos



Plaisit:s
d’éte

Menu : SANS PORC 4-6A - Texture normale - Menu A

L. 27 Juillet
Surimi mayonnaise
1-3-4-10

Normandin de veau au jus
6

Ratatouille Nigoise

Péche

® Volaille frangaise

Ma. 28 Juillet

10-12

Ravioles ricotta épinards BIO & la créme
1-3-7.9

Mimolette a la coupe
7

Tarte aux quetsches maison

€ pecHEDURABLE B msc

CANTINE DE MAXEVILLE
Du lundi 27 Juillet au vendredi 31 Juillet 2026

Merc. 29 Juillet

10-12

Haut de cuisse de poulet roti sauce
Basquaise
1-3

Rostis

Saint Paulin coupé
7

Kiwi

@

Agriculture Biologique

J. 30 Juillet

Macédaine vinaigrette
1012

Jambon de dinde x1

Penne BIO sauce tomate et

parmesan
137

Salade ananas et mangue

V. 31 Juillet

Salade de chou chinois et mais

vinaigrette
10-12

Cubes de poisson blanc au jus
z ()

* Purée de patate douce
7

7
Fromage blanc aromatisé
7

® APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !

h

SAVEURS MAISON

Le goit gu seraoe



Y
Plaisin:s
d’été

CANTINE DE MAXEVILLE
Du lundi 03 Aout au vendredi 07 Aout 2026

Menu : SANS PORC 4-6A - Texture normale - Menu A

Merc. 05 Aout J. 06 Aout V. 07 Aout

L. 03 Aout
Tomates mozzarella vinaigrette au
basilic
7-10-12

Pates aux lardons végé
1

Pt

Ma. 04 Aout

1-10-12

Sauté de poulet au caramel @
13 "

Riz BIO cantonnais
3-7.9 focrse

m

Taboulé
1

Crousti'fromage emmental
137

Haricots verts braisés
9

=3

10-12

Steak haché sauce tomate aux

alives
3

Purée de PDT
7

Emmental coupé
7

2

Filet de colin d'Alaska meuniére,

Duo de carottes & la créme
7-9 m

Mais vinaigrette
10-12

mayonnaise végétale*
1-3-4-6-7-10-12

Tomme noire & la coupe
7

%’ Haute valeur environnementale
¥ CGertification environnementale niveau 2

de France

=t

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !

. . Gy . . . Y . o o) .
Volaille frangaise i Viande bovine Frangaise Agriculture Biologiqgue ¥¥ Produit local

. mj Gouda BIO a la coupe
f~au74 7 7
Mousse au chocolat Bavarois maison aux fruits rouges Abricots . -
ol phle 9 @ Salade de fruits @
*dk *kk Tk *dd
A
-~ Oeufs

h

SAVEURS MAISON

Lo gous 8 sernon



CANTINE DE MAXEVILLE

. o D,
Plaisirs
d’été Du lundi 10 Aout au vendredi 14 Aout 2026

Menu : SANS PORC 4-6A - Texture normale - Menu A

Mere. 12 Aout J. 13 Aout V. 14 Aout

L. 10 Aout Ma. 11 Aout
Concombrﬁ: lginaigrene @ } N Taboulé de qll;inoa maison m Melon
Cake Vésg:l:if ;lrjr:(;;ntilles et — Reti de dinde 3‘_’3_';“8' et au thym © Egrené végit_éstgl_ sauce curry Cordon bleu del _\ﬂgille 3 latomate Pavé de saumo:ga la provengale
1-379
Grfg(l:gis Bouquetiéregde légumes Riz pilgf BIO Purée de (;ourgettes ,m F?-rsfiltlre
- @ Mimolette 7& la coupe Kyi _ -7
) Tarte maison i“;‘;r omage blanc Abricots Compote Iocal: aj@nien:e framboise et @ Yaourt brassé B7IO aux myrtilles m
* * * * *
Agriculture Biologique & produit local SEE# veggie 2 Faitmaison £ Volaille francaise ¥ Certification environnementale niveau

2 ® APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE Y Haute valeur environnementale

T

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !
SAVELPRSGJMSON

oL



s CANTINE DE MAXEVILLE
Plaisirs
d’été Du lundi 17 Aout au vendredi 21 Aout 2026

Menu : SANS PORC 4-6A - Texture normale - Menu A

L. 17 Aout Ma. 18 Aout Merc. 19 Aout J. 20 Aout V. 21 Aout
Radis roses en lamelles et fromage blanc E P
Y - Salade de perles . -
aux ﬁnes; herbes s & 1012 i " 1012
Chil sn:n came WYESEIED, Merguez x1 Sauté de dinde sauce créme et - Boulettes végétales sauce tomate Filet de colin sauce méditerranéenne
69 3 champignons = 1.3 3412
1-3-7.9
Salade de carottes et salade de PDT - .- Poélée de courgettes, aubergines et
- . : 75N Semoule ; i
- aux petits pois e ’i poivrons Riz BIO
9-10-12 9
- Gouda BIO a la coupe @ Fromage frais nature - Munster LOCAL 3 la coupe e
7 7 = 47 7 7 LB
Edelweif;maison Compote pomme abricot allégée Kiwi Ranivaniie n?.ppé ERRmEl B Nectarine
* * * * *

' Haute valeur environnementale Agriculture Biologique @ produitiocal @ APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE Y Vegge €
Volaille frangaise

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit ! nn
SAVEURS MAISON

Lo et da sence



